PIUQUE

Aceite de Oliva Virgen Extra

BLEND

Aceite de oliva de color amarillo dorado, limpido, frutado medio a
intenso, con destacadas notas herbéceas en nariz.

En boca delicados toques de amargos y picantes con reminiscencia a
manzana verde. Persistente y equilibrado.

BLEND: Manzanilla, Frantoio, Arauco
INTENSIDAD: Medio
AROMAS: Frutado medio a intenso, con destacadas notas

herbaceas en nariz.

GusTo: Delicados toques de amargos y picantes con
reminiscencia a manzana verde

COLOR: Amarillo dorado, limpido
COMPLEJIDAD: Persistente y equilibrado.

ACIDEZ: Menor a 0.3 %

PRESENTACIONES: 30 CC, 250 CC, 500 CC y 3000 CC
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SOMMELIERS RESPONSABLES  Monica Zicato & Azucena Quiroz

ACEITE DE OLIVA
FINCA CAYE

FRUTOS VERDES

DULCH FruTOS SECOS

PICANTE HERBACEO

AMARGO
N PERSISTENCIA

COMPLEJIDAD



